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L'INSTANT BLANC

LA ROBE

Cette cuvée présente une belle tenue de mousse, avec une robe
lumineuse jaune péale aux |égers reflets verts.

LE NEZ

Le nez laisse présager une cuvée fraiche et délicate. Il révele des notes de
fruits jaunes (péche, abricot), d'amande douce et florales (aubépine), mais
aussi d’épices (cannelle, vanille).

LA BOUCHE

Au palais, I'attaque est nette et vive. Le vin s’allonge sur des arbmes
d’agrumes (orange, pamplemousse), suivis de notes de fruits confits. La
finale se prolonge sur une belle longueur tout en légéreté, avec des
arbmes de pate d’'amande et d’anis.

Cette cuvée 100% chardonnay sera parfaite a déguster a I'apéritif mais
saura également accompagner a merveille une entrée a base de produits
de la mer (poisson blanc, carpaccio de Saint-Jacques...).
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DETAILS D'ELABORATION

Terroir : Bouzy et Ambonnay (Montagne de Reims) Mise en bouteille : 24 mai 2019
Cépages : 100% Chardonnay Dosage : env. 5g/l
Récoltes : 66% 2018 + 34% 2017 Flaconnage : bouteille

Vinification : en cuve, fermentation malolactique

23 RUE DE TOURS - 51150 BOUZY ; WWW.CHAMPAGNE-TRITANT.FR

TEL. +33.(0)3 26 57 0116 / FAX. +33 (0)3 26 58 49 56 accueil@champagne-tritant.fr




